CAKALLI MENEMENI (SAMSUN)

4 adet domates

2 yumurta sarisi

1 adet yesil biber

1,5 yemek kasigi tereyagi
1/2 su bardagi kasar

Tuz

Karabiber

Domates yikanir, kabuklari soyulur ve ince kiip seklinde dogranir. Biber uzunlamasina ikiye bolinlr ve
cekirdekleri cikarilarak ince ince dogranir. Bakir tavaya tereyagi alinir ve isindiktan sonra biberler eklenir.
Biberler yumusadiginda domatesler ilave edilir ve kaynama noktasina geldiginde bir pire ezici ya da ¢atalla
iyice ezilir. Ezilen domatesler suyunu ¢ektiginde yumurta sarisi, tuz, karabiber ve kagarin yarisi ilave edilip
hizlica karigtirilir. Yumurta beyazlari kullaniimayacaksa bir tanesi icerisine eklenebilir. Hazir hale geldiginde
kalan kasarin yarisi Uzerine ekleyerek servis edilir.
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