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CAJUN TAVUKLU KREMALI MAKARNA

4 tavuk goégsi

2 dig sarimsak

1,5 gorba kagsi§i tuzsuz Cajun baharat
1 orta boy kirmizibiber

3 fincan tavuk suyu

200 gram penne makarna

Yarim fincan ¢irpilmig krema

Tavaya pigirme spreyini sikin ve orta 1sida tavayi isitin. Uzerine tavuk, sarimsak, Cajun baharatini ekleyin ve
tavuk pembelesinceye kadar 6-8 dakika kadar pisirin. Sik sik karistirmayi unutmayin. Uzerine biraz sirke ekleyip
2-3 dakika daha karistirin ve bir tabagda alip sogumamasi igin tzerini kapatin.

Makarnanizin suyunu ocagda koyun ve kaynatin. Makarnalari ekleyip orta-yiksek isida 8-10 dakika pigirin.
Makarnaniz yumusayana ve suyu absorbe edene kadar ara sira karigtirarak pisirin. Uzerine tavuk karigimini ve
kremay! katin ve karigtirin. 2-3 dakika daha pisirin ve sicak sicak servis edin.
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