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CAJUN BAHARATLI FIRINDA TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

1 kasik Cajun baharati

3 kasik Un

2 adet yumurta

2 adet iri patates

7-8 gorba kagsigdi sivi yag

2 dig sarimsak

2 tutam maydanoz

1 ¢eyrek limonun suyu

1er cay kasigi Tuz-karabiber-kirmizi pulbiber
1 corba kasigi Galeta unu

2 su bardagi Kizartmak igin siviyag

Patatesleri kabuguyla beraber elma dilimi seklinde kesin. Sarimsaklari ince dograyin. Maydanozu kiyin.

Finn tepsisine patatesleri yerlestirin. Tuz, karabiber, kirmizi pulbiber, sarimsak, maydanoz ve yag ile
harmanlayin.

Uzerine limonun suyunu sikin. 190 derecede i1sitiimis firinda 45-50 dakika patatesler kizarana kadar pisirin.
Tavuk gdguslerini parmak seklinde kesin.

Bir kapta, yumurtalari cok az su ile beraber ¢irpin.

Ayri bir kaba galeta ununu koyun. Cajun baharati, tuz ve karabiberle tatlandirin.

Bir tavada siviyagdi kizdirin. Tavuklari dnce yumurtaya, sonra galeta ununa bulayip, kizgin yagda kizartin. Rulo
kagida ¢ikarip fazla yagini stizddrdn.

Tabaga alip, yaninda patates ile servis edin.
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