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CAGLALI YAHNI

500 gr. ¢cagla

500 gr. kusbasi kuzu eti

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag haslanmig nohut
6 adet kiraz domates

2 yaprak adagayi

1/2 demet dereotu

Tuz

Eti tencereye alin ve suyunu salip gekene dek pisirin. Piyazlik dogranmis sogan ve tereyagini ekleyip soteleyin.
ikiye bélinip cekirdek yataklari ¢ikariimis ¢agla ve nohut ilave edin. Uzerini gececek kadar sicak su ekleyip

30-35 dakika pisirin. ikiye bolinmiis domates, adagay! ve kiyilmis dereotu ekleyin. Tuzunu ayarlayip ocaktan
alin.
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