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CAGLA CORBASI

150 gram ¢agla

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta sarisi
Yarim ¢ay bardagi piring
1 yemek kagigi un

1 yemek kasigi zeytinyagi
2-3 yemek kagsigi tereyagi
1 cay kasigi tuz

Gaglalan yikayip tlylerini ovalayin ve ince ince dilimleyin.

Zeytinyadi ve tereyagini tencereye alip 1sitin.

Caglalari yagda kavurun ve renkleri degisene kadar kavurun.

Uzerine 4 su bardagi ekleyip yikadiginiz piringleri ilave edin.

Gaglalar ve piringler yumusayana kadar 15 dakika kadar pigirin.

Yogurt ve yumurta sarisini ¢irpin.

Unu da ekleyip girpmaya devam edin.

Icine gorbanin suyundan ekleyip ihgtirin.

Terbiyeyi ¢corbaya ilave edin ve karigtirin.

Naneyi de ekleyip bir tagim kaynattiktan sonra altini kapatin ve kaselere bolusttrdin.
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