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CAĞARTLAK KEBABI

2 adet kuzu ciğeri
500 gr. kuyruk yağı
Tuz
Karabiber
Yufka kalınlığında hazırlanan pide

Ciğerleri kanını fazla akıtmadan hızlı akan su altında yıkayın.
Zarlarını bıçak ucu ile çıkarıp sinirlerini ayıladıktan sonra kuyruk yağı ile birlikte 1 santimetre küplük parçalar
hainde doğrayıp tuzlayın.
İnce şişlere ciğer ve yağları geçirip sırasıyla dizin.
Yemekten 5-6 dakika önce ızgara da kurutmadan çevirerek yağlar pembeleşinceye kadar pişirin.
Şişteki ciğerleri sıcak olarak dilimlenmiş pidelerin üzerine yerşetirip domates ve sivribiber eşliğin de servis
yapın.

© lezzetler.com tarif no:133620 • adı:Cağartlak Kebabı • gönderen:yunus özoğlu • indirme tarihi:06.04.2025 - 08:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cagirtlak-kebabi-gaziantep-vt4279
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cagartlak-kebabi-133620.jpg
http://www.tcpdf.org

