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CAGDAS KAYISI TATLISI

20 adet iri kayisi

1 su bardagi badem

1 corba kasidi pudra sekeri
1 gorba kagidi tereyag
Uzeri igin:

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Toz, seker, limon suyu kaynatilir. ince kabuklari gikariimis bademler robottan gegirilir, tereyadi ve pudra sekeri
ilave edilir ve hamur gibi yogrulur. Kayisilar ikiye kesilir, gekirdekleri ¢ikarilir. Hazirlanan bademli i¢ konur ve
diger yarisi kapatilir. Firin kabina konur. Uzerine serbet gezdirilir. 180 derece firinda 20-25 dakika pisirilir.
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