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CAGARTLAK KEBABI

2 adet kuzu cigeri

500 gr. kuyruk yagi

Tuz

Karabiber

Yufka kalinliginda hazirlanan pide

Cigerleri kanini fazla akitmadan hizl akan su altinda yikayin.

Zarlarini bigak ucu ile ¢ikarip sinirlerini aylladiktan sonra kuyruk yagi ile birlikte 1 santimetre kuplik parcalar
hainde dograyip tuzlayin.

Ince siglere ciger ve yaglari gecirip sirasiyla dizin.

Yemekten 5-6 dakika 6nce 1zgara da kurutmadan ¢evirerek yaglar pembelesinceye kadar pigirin.

Sisteki cigerleri sicak olarak dilimlenmis pidelerin tizerine yersetirip domates ve sivribiber esligin de servis

yapin.
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