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CAG KEBABI (ERZURUM)

Erzurum il Kiiltiir ve Turizm Midirliigi

Dagun yemegidir. Kirsal bdlgelerde kalabalik misafir agirlama ve sélenlerde sikga yapilan, Gnu butin Turkiye’ye
yayllmisg, ilimizin meshur kebabidir.

Kuzu ve koyun eti kemiginden ayrilir.

Sinirleri ve sert yerleri ayiklanarak parmak kaliniginda pargalara ayrilir.

Tuz, karabiber ve yemeklik dogranmig sogan karistirilarak hazirlanan terbiyenin iginde etler bir gtin bekletilir.
Terbiye edilen etler, bir silindir olusturacak sekilde 6zel blyuk bir sise tek tek gegirilerek iyice sikigtirilir.

Ocakta, odun atesinin karsisina yatik halde konulur. Cevire cevire kizartilir.

Ince 6zel siglere (caglara) ince bir sekilde gegirilerek kesilir.

Lavas ekmek ile servis edilir.
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