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CAFERIYE TURTASI

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
300 gramlik bir pandispanya,

1/2 kilo lor peyniri,

100 gram toz sekeri,

100 gram rendelenmis sutli ¢ikolata,
1 kasik vanilya tozu,

1 kasik karigik meyve sekerlemesi,
50 gram pudra sekeri,

50 gram sultant Gzim.

Yapimi:

Meyve sekerlemelerini tavla zari iriliginde parcalara dogramali. Sultant GzOmU suda i1slatip kabarttiktan sonra
suyunu stizmeli. Pandispanyayi yanlamasina esit t¢ dilime dogramali. Lor peynirini, vanilya tozunu, rendelenmis
cikolatayi ve toz sekerini yayvan bir porselen kaseye koyup tahta kagsikla déverek iyice karistirip yumusak bir
macun haline getirmeli. Bunu karistirirken kesilmis meyve sekerlemesiyle suyu stizilmis ¢ekirdeksiz GzimU
katmali. Karigim birbirine yedirilince bunun yarisini pandispanyanin alt diliminin Ust ytzine strmeli. Bunun
Ustline ortadaki dilimi oturtmali. Kalan karigimi bu ikinci dilimin yizine strdikten sonra sonuncu ve U¢incu
dilimi bunlarin Ustiine oturtmali. Pudra sekerini de serptikten sonra servis tabagini buzdolabina kaldirmali ve g -
dort saat orada biraktiktan sonra servis yapmali.

© lezzetler.com tarif no:11733 » adi:CAFERIYE TURTASI « génderen:mutfaktabirimivar « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/caferiye-turtasi-vt8678
http://www.tcpdf.org

