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CAFE DE PARIS SOSLU BONFILE

https://www.hurriyet.com.tr

500 gram bonfile
Sosu igin:

100 gram tereyagi
1/3 su bardagdi krema
50 gram rokfor peyniri
1 cay kasigi kori

1 cay kasigi zerdegal
1 cay kasigi kimyon

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi hardal
Bir ka¢ dal dereotu

Tereyagini tencerede eritin.

Ardindan dider sos malzemelerini de ekleyip pisirin.
Daha sonra eti tavada pisirin.

Her iki tarafi da giizelce pistikten sonra etleri dilimleyin.
Son olarak (izerine sosu gezdirerek servis edin.
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