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CACIKLI TAVUK KANADI
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Tandoori tavuk kanadi

4 corba kagigi kéri ezmesi

12 corba kasigi dogal yogurt

2 gorba kagidi limon suyu

12 tavuk kanadi

Raita (cacik):

180 g dogdal yogdurt

2 salatalik, cok ince dogranmig
1 corba kasigi seker

1 corba kasigi Limon suyu

1 peperoncini, ¢cekirdekleri ¢ikartilmig, ince dogranmig
Tuz

Tavuk kanadi marinati igin tim malzemeleri karistirin. Tavuk kanatlarini iyice marine edin ve buzdolabinda en az
2 saat bekletin.

Tavuk kanatlarini 1zgara teline koyun ve pisirme bdlmesinde en Ust rafa sUriin. Kizartma suyunu toplamak igin
pisirme kagidi kapli tepsiyi bir alt rafa strin. Tavuk kanatlarini izgara yapin. 1. adimdan sonra tavuk kanatlarini
doénduriin ve tekrar 1zgara edin.

Cacik igin tim malzemeleri iyice karistirin ve sogutun.

Not: Yaninda lavas veya pilav iyi olur. Kéri ezmesi marketlerde veya Asia-Shop'larda satin alinabilir. Cacik igin
salatalii rendeleyin. Rendelenmig salatalii diger malzemelerle hemen karigtirmayin, ¢linkt ¢ok su ¢eker.
Servis etmeden hemen 6nce suyunu dokin ve kalan malzemeleri karistirin.
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