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CACIKLI ARAP KOFTESI (GAZIANTEP)

https://www.aksam.com.tr

Koftesi icin:

2 su bardag kéftelik bulgur
200 gram ¢ig koftelik et

1 sogan

2 ¢orba kasiJi un

Tuz

Karabiber

Toz kirmizibiber

Cacik igin:

Yarim kg pazi

2 su bardagi stztlmis yogurt
2 dis sarimsak

Tuz

Sosu icin:

30 gr tereyagi

1 corba kasigi pulbiber

Sogani soyup kiyin. Sogan, bulgur, et, un, tuz, karabiber ve toz kirmizibiberi bir kaba alip iyice yogurun. Kiguk,
yuvarlak kofteler hazirlayin. Kofteleri suda haglayin veya buharda pigirin.

Sarimsaklari soyup ezin. Pazilari temizleyip yikayin. Ince kiyin.

Bir tencereye alip su eklemeden kendi suyuyla pisirin. Sicakken suyunu stizip yogurt, sarimsak ve tuz ilave
ederek karigtirin. llikken servis tabagdina yayin.

Tereyagini bir tavaya alip pulbiberi kizdirin. Kéfteleri ekleyip soteleyin. Cacigin tizerine alip sicak servis yapin.
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