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CACIK

https://acunn.com

3 su bardagi yogurt

1,5 su bardagdi soguk su

4 adet orta boy salatalik

2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

1/4 demet dereotu

Servisi igin:

2 yemek kagsidi zeytinyadi (arzuya gore)
1 tath kasigdi sirke (arzuya gore)

1 tath kasidi kuru nane (arzuya gore)

Bol suda yikayip kuruladiiniz salataliklarin ug kisimlarini kestikten sonra kabuklarini alacali sekilde soyun.
Salataliklar kiigik kipler halinde kesin, arzuya gére rendenin kalin tarafiyla rendeleyin.

Kiguk pargalar halinde kestiginiz sarimsaklari tuz ilavesiyle havanda ezin. Dereotunu incecik Kiyin.
Salatalik kiipleri, ezilmis sarimsak ve incecik kiyllmis dereotunu yodurda katin. Azar azar eklediginiz soguk
suyla karigtirdiginiz cacigin kivamini ayarlayin.

Servisi 6ncesinde zeytinyagl, sirke ve kuru nane ilave ettiginiz cacigi servis kaselerine paylastirin.

Not: Kivamini ekleyeceginiz sojuk suyla damak tadiniza gére kivamini ayarlayabileceginiz cacik, ¢ok sulu
olmamalidir. Cacigi sulandirmamasi igin salataliklarin kabuklarini biitiindyle soymayin. Bol suda yikayip
kuruladiktan sonra kabuklarini alacall olarak soydugunuz salataliklari cacik yapiminda kullanabilirsiniz.
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