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CABUK VANILYALI DONDURMA

1 bardak seker

2 gcorba kagsigi misir nisastasi
Tuz )

1 bardak Igim Sef Krema

2 bardak Igim Sat

1 yumurta sarisi

1 vanilya gubugu

1 tutam tuz

Sekerin yarisini, nigasta ve bir tutam tuzu iyice karigtirin. Girpma teliyle ¢irpamaya baslayin ve ayni sirada
yavasca Icim Sit ve Igim Sef Krema'yi yedirin. Vanilya gubugunun igini alarak tencereye ekleyin. Orta ateste
sUrekli karistirarak 12 dakika kadar pisirin. Yumurta sarisini kalan sekerle hafif bir sekilde ¢irpin. Pisirdiginiz
krema-s(t karigimini yavascga ve surekli ¢irparak yumurtaya yedirin. Yumurta karisimini ve sit karigimi birlestirin
ve biraz daha yodunlagsana kadar kisik ateste surekli karigtirarak pisirmeye devam edin. Bir sizgecten gegirerek
dondurma karigiminizi buzlu su doldurdugunuz bir kabin i¢ine yerlestirin ve 1 saat kadar sogumaya birakin.
Karigimi elektrikli dondurma yapma makinanizin sogutucu géziine aktarin ve talimatlara uyarak dondurun

© lezzetler.com tarif n0:180919 « adi:Cabuk Vanilyal Dondurma « génderen:dolu « indirme tarihi:07.04.2025 - 04:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cabuk-vanilyali-dondurma-vt124514
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/cabuk-vanilyali-dondurma-180919.jpg
http://www.tcpdf.org

