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CABUK TARHANA CORBASI

2-3 ¢orba kagsigi un

5 su bardagi su

1 adet sivri biber

1 tath kasidi yenibahar

1 tath kasidi ¢orekotu

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi toz kirmizi biber
4 corba kasig yogurt

Tuz

Karabiber

Cam bir kavanozun igine un, 1 su bardagi su, ince kiyilmis sivri biber, tuz ve tim baharatlar koyup kapagini
kapatin. Kavanozu sallayarak iyice karistirin ve yarim saat bekletin. Kalan suyu tencereye koyun. Karigimi da
ekleyip kaynayana kadar karigtirin. Yogurdu biraz ¢irpin ve gorbanin iyice yavasca karistirarak ekleyin. 1-2
tasim kaynattiktan sonra sicak servis yapin.
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