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CABUK SU BOREGI

750 grun

3 yumurta

1 fincan sivi yag

1 fincan yogurt

aldigi kadar su

200 gr peynir

1 demet maydanoz
Ustlne:

150 gr tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

750 gr una 2 yumurta ve 1 yumurtanin aki, yag, yogurt, tuz ve aldigi kadar su koyup yogurun. Oklava ile
acllacak kivamda olmasi gerekir. 10 dakika dinlendirilir. Pargalara bélip tepsi buyUkligunde agilir. Yaglanmig
tepsiye agilmis hamurlari yaydirin. Arasina peynirli igten koyup diger yufkalari da tizerine yerlegtirin. Bicakla
dilimlere kesip her yerine temas edecek sekilde yag gezdirin. Uzerine yumurta sarisi striip, kizgin firina verin.
Boérek pembelesince firindan ¢ikartip 2 su bardagi su dékip tekrar firina verin. Ustl kizarincaya kadar pisirin.

ML® Su Boreqi icin tiklayinML® Cabuk Borek icin tiklayin
ML® Cabuk Borek (gorsel)
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