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CABUK MAYALI SUTLU KEK

1 su bardag st

3 corba kasiJi seker

1 paket cabu maya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 aket vanilya

2 adet yumurta

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

Yarim paket sade bisk(vi
1 su bardag st

Ik siit, seker ve maya yogurma kabina konur, elle karistirilir. Uzerine yumusak tereyag, vanilya ve yumurta
eklenir. Elenmis un eklenir ve civik bir hamur olacak sekilde yogrulur. (kek harcindan biraz koyu olmal) Hamur
yaglanmig kelepgeli kaliba konur, Gzeri kapatilir, yarim saat kabar bekletilir. Sonra ¢atalla hamurun ylizeyinde
delikler yapilir ve rondoda ¢ekilmig biskivi kirintisi serpilir. 170 derece firinda 40 dakika pisirilir. Firindan ¢ikar
¢ikmaz Gzerine sut gezdirilir. Soguyunca ikram edilir.
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