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CABUK MAYALI POGAGCA

1 paket instant maya
2 adet yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardag siviyag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kiclk kalip peynir
4-5 dal maydanoz

Cukur bir kabin icinde 2 avug un, seker ve instant maya kuru olarak karigtirilir. Uzerine 1lik siit, 1 yumurta, 1
yumurta aki, siviyag ve tuz eklenir, karistirilir. Elenmis un kulak memesi kivamini alana kadar eklenerek
yogrulur. Elde edilen hamurun Gzeri kapatilir. llik bir ortamda 25-30 dakika dinlendirilir. Zaman dolunca
hamurdan kabuklu ceviz blyUkligunde parcgalar alinir. Cay tabagi kadar acilir. Yarisina peynir maydanoz
karigimi konur, pogaca seklinde kapatilir. Pogagalar tepsiye dizilir. Tepside 25-30 dakika daha bekletilir.
Uzerlerine yumurta sarisi surdltr. Onceden isitiimig 190 derece firina verilir. Uzeri kizarana kadar pisirilir.

ML® Carsi Pogacasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:9097 « adi:Cabuk Mayali Pogaga « gdnderen:Terazi « indirme tarihi:04.05.2024 - 19:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cabuk-mayali-pogaca-vt6836
https://tr.ml.md/carsi-pogacasi-vt389
http://www.tcpdf.org

