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CABUK MAYADAN EKMEK

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kesme seker
2 su bardagi ik su

1 ¢corba kasigi siviyag,
Alabildigi kadar un

2 avug unla instant maya kuru olarak karistirilir.

Ortasi havu gibi agilir, siviyag, tuz, seker, konur, mir miktar da su eklenir.
Olgude verilen suyun alacagi kadar un eklenerek orta ser bir hamur yapilir.
Hamurun Uzeri kapali olarak 1 saat dinlendirilir.

Sdre sonunda hamur tekrar yogrulur.

Yaglanmis dikddértgen kek kalibina hamur yerlestirilir.

15 dakika daha dinlendirilir.

220 derece dnceden isitiimig firnda pembelesene kadar pigirilir.
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