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GCABUK KELEM TURSUSU

1 adet ufak lahana

1 cay bardadi kaya tuzu

1 cay bardadi Gzim sirkesi
1 tatl kasidi limon tuzu

1 tatl kasidi tane karabiber
2 adet defne yapragi

10 dis sarimsak

Rafine su

Lahana ortadan kesilir, sonra bir ka¢ kere daha keserek pargalara ayrilir. Uygun blytklikteki bir cam kavanoza
lahanalar aralarina dis sarimsaklari ve kopariimis defne yapraklari déseyerek yerlestirilir. Bir tencereye yaklasik
1 litre su konur, tuz, limon tuzu ilave edilir. Bir tagim kaynayinca sirke ve tane karabiber ilave edilir. Sicakken
lahananin Uzerine dokultr. Kavanozun kapagdi kapatilir. 3 giin beklettikten sonra tuketilebilir.

© lezzetler.com tarif no:148479 « adi:Cabuk Kelem Tursusu « génderen:Cemal'in Gelini « indirme tarihi:04.04.2025 - 00:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cabuk-kelem-tursusu-vt107623
http://www.tcpdf.org

