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HIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su barda@ yodurt (sut olursa daha yumusak bir kek elde edersiniz)
2 su bardagi un

1 kabartma tozu

1 vanilya

2 yemek kasigi kakao

Yumurta ve sekeri iyice girpiyoruz.

Sat ve yagini ilave ettikten sonra un kabartma tozu ve vanilyayi ekliyoruz, kaliba bu karigimin yarisini dékiyoruz.
Kalan yarisina kakaomuzu ilave edip biraz daha cirpiyoruz ardindan kakaolu karisimi da énceden déktigumuiz
karisima ilave ediyoruz.

Finni énceden isindirdiimizda kek ¢ékme ve i¢i hamurlasma yapiyor.

Firniisitmadan hemen atiyoruz ve 170 derecede pigiriyoruz.

Onemli olan kalibi ayarinda yaglamak. Pisme asamasini kiirdan yardimi ile élgebiliriz.
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