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CABUK EKMEK PASTASI

2 paket tuzsuz etimek
Yarim su bardag seker
2 su bardagi sut

Krema igin:

3 su bardagi st

1 corba kasigi nisastasi
2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

Once krema hazirlanir; Siit, nisasta, piring unu, kakao bir tencereye konur. Orta ateste devamli karistirarak
pitirdayana kadar pisirilir. Atesten almadan énce vanilya ve tereyadi iave edilir. Stt ve seker karigtirlir. Baton bir
kek kalibi streg filmle kaplanir. Altina ve kenarlarina krema sivanir. Etimekler dnce sekerli site batirilir, hemen
cikarilir. Uzerine krema surtilir. Dikey olarak baton kaliba konur. Bitiin ekmek dilimleri ayni sekilde siralanir.
Uzerine kalan krema sdrdltr. Buzdolabina konur. 3-4 saat sonra streg siyrilir ve servis tabagina ters gevrilir.
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