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GCABUCAK TATLI
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4 su bardag st

3/4 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi

1/2 gay bardag damla gikolata
Uzeri igin:

Gikolata sos

Sit, un, nisasta ve toz sekeri tencereye alarak ¢irpma teliyle karistirin. Orta 1sili ocagdin Gzerine alip, kaynamaya
baslayana kadar surekli karistirarak pisirin. Kaynadiktan sonra, birka¢ dakika daha pisirip ocaktan alin. Vanilya
ve tereyadini ekleyip, yeniden plriizsiiz olacak sekilde ¢irpin. Kullanacadiniz kase veya fincanlari, tatllarin kolay
¢ikmasi igin sudan gegirin ve fazla sularini siziin. Muhallebinin 1/3[2|iini kaselere, lizerinde bosluk kalacak
sekilde paylastirin. Kalan muhallebiye damla ¢ikolatayi ekleyin ve gikolata tamamen eriyene kadar karistirin.
Muhallebinin Gzerine paylastirin. 3-4 saat buzdolabinda beklettikten sonra fincani ters gevirerek servis tabagina
alin. Uzerine ¢ikolata sos gezdirip servis yapin.
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