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BUZGU BOREK

6 adet yufka

1 su bardagi su

1 gay bardag sivi yagi
Iciigin:

4 dal taze sogan

1 kg. 1spanak

Tuz

200 gr. beyaz peynir
Karabiber
Kirmizibiber

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

Kiyilmig taze sogan, iri dogranmis ispanak, ufalanmis beyaz peynir ve baharatlari harmanlayin, ¢irpilimis
yumurta ve yogurdu ilave edip karistirin. Yufkalarin bir tanesini tezgaha serip su ve sivi yag karisimiyla islatin.
Ispanakli hargtan tzerine serpin ve Uzerine bir yufka daha serin, islatip iki kenardan ortaya dogru buzdaran.
Ortada toplanan bdregi ortadan ikiye bdlerek firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda pisirin.
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