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BUZME BOREK

h JIWww., h.com.tr

2 adet yufka

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

1 su bardag st

3 adet yumurta

Igi igin:

300 gram lor veya beyaz peynir

Uzeri igin:

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
6-7 dal dereotu

Yufkanin birini diiz bir zemine serin ve Uzerine biraz sivi yag gezdirin. Lor veya rendelenmis peynirin yarisini
Uzerine yayin. Yufkanin her iki ucunu biizerek ortaya dogru getirin. Ikiye kesip, tepsiye yerlestirin. Diger yufkayi
da ayni sekilde hazirlayin. Derin bir kapta yogurt, stt ve yumurtay ¢irpin. Béreg@in Uzerine gezdirin ve dnceden
Isitilmig 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Firindan aldiktan sonra sicakken Uzerine rendelenmig
kasar peyniri ve Kiyllmig dereotu serpin. Dilimleyip, sicak olarak servis yapin.
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