B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUZLUK BOREGI

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi
2 Adet patates(haglanmig)

3 Adet yutka

6 Yemek Kasidi hashas

0,5 Demet maydanoz

1 Adet yumurta sarisi

100 gr salam

3 Yemek Kagidi aycicek yagi

1 Adet sogan

6 Yemek Kasigi susam

Haglanmig patatesleri soyup, rendeleyelim.Salami kiigiik kiigiik keselim.Sogani kliglik klglk dograyip gok az
aycicek yaginda hafifce sote edelim.Icine patates rendesini, salami, ince ince kiydigimiz maydanozu, tuz ve
karabiberi ilave edelim.Bir yufkayi diiz bir zemine serip, Uzerine eritilmis sana hamurisi sdrelim.Diger yufkalarin
aralarina da sana hamurisi slrerek, ilk yufkanin tizerine yerlegtirelim. Kat kat olan yufkalari, 8 egit iggen
seklinde keselim.Uggenlerin genig kenarina hazirladigimiz igten bir miktar koyalim. Yanlarini ige dogru
déndlrip, gevsek bir rulo halinde saralim. Bérekleri bir kevgire dizelim. Uzerine birkag kez su serpelim. Suyunu
stizdiikten sonra borekleri gok hafif yaglanmis bir tepsiye dizelim.Tepsiyi buzluga yerlestirelim. Donana dek
bekletelim. Buzluktan ¢ikardiktan sonra eritmeden zerine yumurta sarisi strelim. Onceden isitilmis 230
dereceli firnda bdreklerin alti Gstl kizarana dek pisirerek, servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:79956 » adi:Buzluk Boregdi « génderen:cembiye « indirme tarihi:08.04.2025 - 00:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/buzluk-boregi-vt56697
http://www.tcpdf.org

