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BUZLUK BOREGI

1 Paket Sana Hamurisi
1 Kg. yufka

1 Adet yumurta sarisi

1 Demet maydonaz

Margarini eritip bir kenara birakiniz.Yagh peynir, maydanoz karisimini hazirlayiniz Yufkay! masaya seriniz.
Ustline firga yardimiyla margarini str. Obar yutkayi Gstiine koyunuz. Tekrar margarin siriiniiz. Once 4de sonra
tekrar 4 de Gcgen seklinde dilimleyiniz. ic malzemeyi koyup sigara béregi gibi genis bigimde sariniz.Ayni sekilde
diger yufkalarida hazirlayiniz. Tepsiye diziniz. Ustiini soguk suyla islatiniz. Buzluga koyunuz. 2-3 saat
donmasini bekleyiniz. Donunca Ustline yumurta sarisi strip, susam ve ¢érekotu serpip 200 derecelik firnda
pisiriniz. Sicak olarak servis ediniz.
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