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BUZLUK BOREGI

3 adet yumurta,

4 corba kasigi tereyag,

1 adet orta boy sogan,

2 adet haglanmig patates,
100 gram salam,

1 adet yumurtanin sarisi,
maydonoz,

hashas,

tuz,

karabiber.

Patatesleri rendeleyin. Salami kiiguk kuguk dograyin. Sogani ise kiiglk dograyip gok az sivi yagda
pembelestirin. Patatesleri, salami, sogani, kiyllmis maydonozu, tuz ve karabiberi de karistirin. ik yufkanin
tzerine eritilmis tereyagini sirtn. Diger yufkalara da tereyagdi siirerek Ust Uste dizin. 8 esit iggen seklinde kesin.
Uggenlerin genis kenarina igten bir miktar koyun. Yanlarini ice dogru déndirlp rulo halinde sarin. Borekleri bir
kevgire dizin. Uzerine birkag kez su dokiin. Suyu siiziildiikten sonra hafif yaglanmis melamin tepsiye dizin
Buzluga yerlestirin. Donana dek bekletin. Bérekleri eritmeden Uizerine yumurta sarisi slrerek énceden isittiginiz
180 dereceli firnda pigirin.
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