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BUZLUK BOREGI
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6 adet yufka

1 su bardag st

Igi igin:

Arzu ettiginiz malzemeler
Uzeri icin:

125 gram tereyagi

2 adet yufkay Ust Uste koyun. Diledigimiz buyUklUkte seritler halinde kesin. (2 adet Ust tste konulmus yufkadan
9-10 serit gikarabilirsiniz.) Tereyagdini bir tavada eritin ve sitd ilave edin. Kestiginiz 2 kat seridin Gzerine siit ve
tereyag kansimini firca yardimiyla strin. (Alt yufkaya stirmeyin.) I¢ malzemeyi ucuna koyup, muska seklinde
sarmaya baslayin. Bu igslemi yufka bitene kadar tekrarlayin.

Stlizgece 5-6 adet béregi koyup, musluk altinda sudan gegirin. Sudan gegirdiginiz bérekleri buzdolabi
posetlerine paylastirin ve dondurucuya kaldirin. Istedidiniz zaman bérekleri buzluktan ¢ikarip ¢ézdirmeden
yaglanmig firin tepsisine dizin. Kii¢iik bir tavada borek sayisina yetecek kadar tereyagini kizdirin ve hemen
boéreklerin Gizerine dokiin. Onceden isitiimis 200 derecelik firnda Ustleri kizarincaya kadar pisirin.
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