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BUZLU MUHALLEBI

5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi bugday nisastasi

2 yemek kagsigi misir nisastasi

2 paket vanilya

1 su barda@i dévilmus findik ici

1 su bardag iyice dévilmus kirilmig buz

Orta boy bir tencere icinde sit, seker, vanilya ve nisastalari karigtirin. Orta i1sidaki atesin tzerine oturtup, surekli
karistirarak pisirin. Muhallebi kaynamaya bagladiktan 2-3 dakika sonra ocagin altini kapatin. Hafif ilininca
mikserle 2-3 dakika puriizsuz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Yuvarlak ya da dikdértgen orta boy bir kalibin i¢ini suyla islatin. Bu sulu zemine dikkatlice muhallebiyi bogaltin.
Buzdolabina koyarak, en az 2-3 saat, mimkinse 1 gece bekletin.

Servise sunmadan dnce Uzerine findik igiyle kirlmig buzlar serpistirin. Kare kare dilimleyip servise sunun.
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