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BUZLU MEYVE KOKTEYLI

1 kg karigsik meyve (soyulup dogranmig)
60 gr (1/4 su bardagi) seker

kahve kagiginin ucuyla tuz

1 tutam karanfil

1 cubuk targin

5 su bardagi su

1 limonun kabugu (rendelenmig)

1 limonun suyu

Meyveleri blyUk bir tencereye koyunuz. Sekeri, tuzu, karanfili, targini, limon suyunu, limon kabugu rendesini ve
suyu ekleyiniz. Harli ateste karigimi ara-sira karigtirarak kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip tencerenin kapagini
kapatarak, meyveleri agir ateste 10-15 dakika, yumusayincaya kadar (ama dagiimadan) pisiriniz. Tencereyi
atesten indirip ¢cubuk tarcini ¢ikarip atiniz. Tenceredekileri bir tahta kasigin sapini kullanarak buyUk bir servis
kasesine sizinuz. Stzgecte kalan artidi atip, karigimi 15 dakika sogumaya birakiniz. 1 saat buzdolabinda
beklettikten sonra servis ediniz.
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