Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUZLU LIMONLU YOGURT

4 adet limon suyu

7 ¢corba kagsigi margarin
1 kahve fincani tozseker
3 adet yumurta

400 gram yogurt

Limon suyunu tozsekeri ve margarini bir cam kaba alin. Cam kabi iginde kaynar su bulunan bir bagka kaba
oturtun. Karigtirarak, yagin ve sekerin erimesini saglayin.

Ayri bir kapta yumurtalari ¢irpin. Tel siizgecten gegirin. Yavas yavas ve surekli karigtirarak limonlu sosa ekleyin.
Surekli karigtirin.

Kaynayan suyun Uzerindeki sos koyu-lagsincaya kadar yaklasik 8-10 dakika karistirmaya devam edin.

Iindiktan sonra sogumasi igin buzdolabinda bekletin. Yogurdu bir kapta ¢irpin.

Limonlu karisima ekleyin. lyice karigtirin. Tekrar bir kaliba doldurup donana dek bekletin.

8§

s

© lezzetler.com tarif no:109702 « adi:Buzlu Limonlu Yogurt « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:07.05.2024 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/buzlu-limonlu-yogurt-vt80063
https://img.lezzetler.com/yuklenen/buzlu-limonlu-yogurt-109702.jpg
http://www.tcpdf.org

