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BUZLU KEK

1 su bardag@i siviyagdi

4 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi st

1,5 su bardag toz seker

3 yumurta

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi damla gikolata

1 corba kasig portakal veya limon kabugu
Meyva sos:

1 kase kayisi veya seftali ya da gilek

YAPILISI

Girpma kabinda sekerle yumurtay mikserle ¢irpin. Siviyag ve st ilave edin. 1-2 dakika daha ¢irpip, limon
kabugu, 2 paket kabartma tozu ve elenmis un koyun karigtirin. Margarinle birlikte yaglanmig kek kalibina dokan.
Uzerine findik ve ¢ikolata koyun. 170 derece firinda 45 dakika kapagi hic agmadan pisirin. Bir kirdanla igi
kontrol edin, eger hamur kiirdana yapisiyorsa biraz daha pigirin. Firindan alinca buzluga koyun 2 saat bekletin.
Gikartin ve dilimleyerek meyve sosu ile birlikte servis yapin.

Meyve sos: 10 kayisiyi bir gorba kasidi seker 1/2 ¢ay kasigi vanilya ile rondodan gegirip hemen kullanin.
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