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BUZLU CORBA (ISPANYA)

Malzemesi:

800 gr. domates

1 sogan

1 yesil biber

1/2 adet salatalik
3 dis sarimsak
biraz maydanoz
2 dilim i¢c ekmek
tuz

karabiber

45 gr. sirke

45 gr. zeytinyag
bir ka¢ damla aci biber sosu
1 bardak buzlu su

Hazirlanisi:

Domateslerin ve sodanin kabudunu soyun. Yesil biberin tohumunu ¢ikarin. Salataligi ve sarimsaklarin
kabuklarini da soyun. Maydanozu dograyin. Tim malzemeleri bir araya koyup blender ile pitiirsiz olana kadar
pure haline getirin. Karigimi bir canada alarak buzdolabinda 2-3 saat sogutun. Corbayi ¢ok soguk olarak icine
buz koymak suretiyle servis yapin.
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