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BUZLU COBAN SALATASI

2 adet Sogan

3 adet Domates

5 adet Yesil biber

3 adet Salatalik

Yarim ¢ay bardagi Kuru reyhan
1 adet Limon

1 tutam Maydanoz

Tuz

Uzeri igin;

Buz

Salataligin kabuklarini soyup, kiip kiip dogruyoruz. Yesil biberlerin i¢ gekirdeklerini ayikliyoruz. Kip kip
dogruyoruz.

Domateslerin kabuklarini soyup, kiip kiip dogruyoruz. Stizgece aliyoruz. Suyunu stizdiirdiikten sonra salata
kasesine aliyoruz. Uzerine dogradigimiz biber ve salataliklari ilave ediyoruz. Sodani kiip kiip dogruyoruz.
Maydanozu ince kiylyoruz. Kaseye aliyoruz. Tuz serpiyoruz. Kuru reyhan serpiyoruz. Limonun suyunu sikip,
salatanin Gizerine gezdirerek dokiyoruz.

Salatamizi iyice karigtirlyoruz. Salatanin Gzerine buz kaliplar yerlestirerek servise hazirliyoruz.
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