B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUZLU CIKOLATALI KAHVE

https://www.sabah.com.tr

3 su bardagi sicak su

3 tath kasigi hazir kahve
1 su bardag st

5 adet esmer geker
Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Rende cikolata

1/2 litrelik bir kavanoza sicak suyu ekleyip Uzerine kahveyi koyuyoruz. Kahveyi karigtirip seker ve st ilave
ediyoruz. Karisimi sogumasi icin bir kenara aliyoruz. Soguyan kahveyi kavanoz i¢cerisinde ¢alkalayip
sogutuyoruz. Diger tarafta bir paket krem santiye bir bardak siti ilave ederek mikser ile ¢irpiyoruz. Katilagsan
krem santiyi dolaba kaldirip iyice sogutuyoruz. Servis ederken buzlu kahveyi bardaga dokiyoruz, krem santiyi
ise sikma torbasina koyup Uzerine sikiyoruz. Isterseniz lizerine gikolata rendeleyebilir ya da ¢ikolata sos
dokebilirsiniz.
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