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BUZLU BOREK

3 adet yufka

yarim paket erimis margarin
yarim kalip beyazpeynir
yarim demet maydanoz
biraz tuz

biraz karabiber

biraz kimyon

1 adet yumurta

biraz ¢érekotu

1 tencere buzlu su

igini hazirlamak icin peynirleri ufalayin, kimyon, tuz, karabiber, kiyllmis maydanoz ve yumurta akiyla karistirin.
Bir yufkayi tezgaha serin, Uzerine erimis margarini strtin. Diger yufkay! onun Gizerine serip, yine erimis sanay
sUrin. En Uste serdiginiz yufkanin Gizerine bir sey slirmeyin. Yufkalar 8 esit i¢gen olacak sekilde kesin. Her bir
dggenin genis kisimlarina hazirladiginiz igten koyup sigara boéregdi gibi sarin, u¢larini suyla islatip yapistirin.
Borekleri derin bir tencereye koydugunuz buzlu suya atip 30 dakika bekletin. Bu strenin sonunda bérekleri
elinizle sikip fazla suyunu aldiktan sonra yaglanmig tepsiye dizerek tizerlerine yumurta sarisi siirtip gérek otu
serpin. Onceden isittiginiz 180 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar yaklasik 30 dakika pisirin.
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