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BUZGULU PILELI TATLI

Ayse Tuter

1 yumurta

1 kg un

1 cay bardagi zeytinyagi
1 cay bardag eritiimis margarin
2 corba kasigi sirke

1 tath kasigi karbonat
250 gr dévilmus ceviz
Uzeri igin

250 gr tereyagi

Serbeti igin:

5 su bardagi seker

3.5 bardak su

Yarim limon suyu

Unu eleyip, ortasini agin. Yumurta, zeytinyadi, margarin, karbonat, sirke ilave ettikten sonra, su ve sit karigimi
ile yogurun. Hamur ele yapigmayacak kivama geldiginde, Gzerini 6rtiip bir saat dinlendirin. Limon biydkliglnde
bezelere ayirin ve oklava ile tek tek yufka blyukligunde agin. Uzerine ceviz serpin oklavaya sarin ve hafifce
buzdurdikten sonra, oklavayi ¢ekin. Tepsinin ortasina yerlestirin. Diger hamurlara da ayni islem yapin. Tepsinin
icine bir spiral seklinde yerlegtirin. Tereyagini tavada kizdirin ve Gizerine gezdirin. 170 derecede isitiimis firinda,
kizarana kadar pigirin.Tepsi Ilik, serbet sicak olmalidir. Tepsi sogumaya bagsladijinda tzerine serbet dokiin ve
Uzerini 6rtin. En az 4 saat beklettikten sonra, istediginiz sekilde sUsleyin ve servis yapin.

Not: Sekerle, suyu 15 dakika kaynatin ve limon suyu ilave ederek atesten alin.
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