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BUZME BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

http://www.hurriyet.com.tr

18 adet baklavalik yufka
150 gram dévilmis ceviz igi
100 gram tereyagi

2 corba kagsigi sivi yag
Serbeti igin:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Once serbeti kaynatip sogumasi i¢in kenara alin ve soguyana kadar bekleyin.

Bir adet yufkayi iki yandan biizerek ortada bulugturun. Ug¢ kisminin iki parmak i¢ine bir dolu tatl kasigi ceviz
koyup hafif yanlarini cevizin Uzerine dogru katlayin. Daha sonra u¢ kismindan katlayarak yufkanin altta kalan
kismi tepsiye gelecek sekilde dizerek tim yufkalari bu sekilde tamamlayin.

Tereyagini ve sivi yag bir tavaya alarak kizdirin. Sonra hepsini kasik kagik tatlilarin Gzerine dokun.

Onceden Isitiginiz 200 derecelik firinda kizartin. Firindan ¢ikan tatlinin Gizerine serbeti dokin. istediginiz gibi
sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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