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BUZDUR PIDE

2 adet gunlik yufka

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Harg icin:

250 gr kiyma

2 adey domates

1 bas sogan

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber
1 tutam maydanoz

2 corba kasiJ! siviyag

Once i¢ hazirlanir; domates ve sogan rendelenir. Cig kiyma, tuz, karabiber ve kiyilmis maydanoz eklenir. ilk
yufka tezgaha agilir. Ortasindan tutulur, gevirerek biizdirdilir. St ve siviyag karigtirilir, yufkaya yarisi firgayla
sUrdlir. Hafifce bastinlir. Harcin yarisi biizik yufkanin tGzerine konur, yayilir. Ikinci pide de ayni sekilde hazirlanir.
Pideler yaglanmis tepsiye aktarilir. 180 derece firinda kiyma kizarana kadar pisgirilir.
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