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BUZDAGI

4 buyUk portakal

1 corba kasigi portakal kabugdu (rendelenmis)
1 corba kasigi limon kabugu (rendelenmis)
1+1/4 su bardagi su

100 gr toz seker

25 gr jelatin (4 yemek kagsi@i 1lik suda eritiimis)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

Portakallarin suyunu sikip kabuklari atiniz. Portakal suyunu orta boy bir kap Usttine yerlegtirilmig bir sizgecten
geciriniz.

Portakal ve limon kabugu ile su ve sekeri portakal suyuna karigtirip orta ateste, seker eriyene kadar surekli
karistirarak pisiriniz.

Tencereyi atesten alip eritilmig jelatini yavasca eleyiniz. Pelteyi oda sicakliginda sogumaya birakiniz.
Soguduktan sonra dort ayri servis kasesine koyunuz. Pelte tamamen pekistikten sonra, yarim saat

buzdolabinda tutunuz.
Yildiz basl agiziigi olan bir sikma torbasini kremayla doldurup sogumus pelte kaselerinin Ustlne 1/2 su bardagi

kremay! siktiktan sonra servis ediniz

© lezzetler.com tarif no:59747 » adi:BUZDAGI « génderen:bitmeyen sarki » indirme tarihi:08.05.2025 - 17:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/buzdagi-vt45615
http://www.tcpdf.org

