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BUYURDI (SELANIK)

Alper Akar

200 gr feta ya da Ezine Peyniri

2 adet carliston biber

6-7 adet kii¢cik salkim domates
Yarim ¢ay bardagi sizma zeytinyag!
Kekik

Karabiber

Kizartilmis ekmek

Firnna girmeye uygun bir glive¢ kabina yagdin yarisi bosaltilir.

Domatesler kip kiip, biberler ise halka halka dogranir.

Peynir, iri pargalar halinde elle parcalanir.

En alta domates ve biberler karigik désenir. Domatesin birazi bekletilir.

Domates ve biberli karigimin Gstiine, pargalanan peynir yayilir.

Uzerine de kalan domates yayilir.

Biraz kekik ve gekme karabiber serpilir, kalan zeytinyadi da tsttine bosgaltilir.

Uzeri tercihen yagl bir kagitla kapatilir, 180 derecelik énceden isitiimig firinda 20 dakika pigirilir.
Ustten domatesler kontrol edilir.

Pistiginde yaninda kizartiimig ekmekle servis edilir.
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