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BUYUK TAVUK (1600 GR.'DAN FAZLA)

1 adet (2000 gr.) Tavuk

1 gorba kasigi (15 gr.) Sivi Yag
Biber

Tuz

Tavuk (izerindeki istenmeyen kisimlari temizleyin. istege bagl olarak tavuk butlarinin uglarini aliiminyum folyo ile
sarin, mutfak ipi ile butlar ve kanatlari baglayin. Tavugu tepsi icine koyun. Tavudun ylizeyini az sivi yagla
yagladiktan sonra tuzlayip biberleyin. Tepsiyi firin icine koyarak firini calistirin. Tavuk piserken, Uzerine terbiye
olarak, limon suyuyla karistirilmis salca, sivi yag, kekik, pul biber, biber sal¢asi gibi aromatik (tatlandirici)
malzemeler de surebilirsiniz. 1600 ila 2500 gr. arasi gelen tavuklar genelde 5-6 kisilik olarak hesap edilir ama
kemikleri temizlenip pargalanirsa porsiyon miktarini istege gére arttirabilirsiniz. Pisirme bittikten sonra tavugu 4
parcaya kesin. Porsiyona bir but veya bir gégus verin. Yaninda garnitiir olarak sote patates, patates kizartma
veya sote edilmis sebze verilebilir.
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