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BUYUK LOKMA TATLISI

1 adet yas hamur

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 paket vanilya
Serbet icin:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Uzeri igin:
Hindistancevizi

Serbet malzemesi bir tencereye konur ve tasim kaynatilir. Yag hamura yumurta, vanilya ve yag ilave edilir,
yeniden yogrulur. Hamurdan yumurta kadar pargalar alinir yuvarlanir ve yaglanmis firin kabina dizilir. 180
derece firinda altin rengini alana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir. Servis
sirasinda Uzerine hindistancevizi serpilir.
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