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BILDIRCIN YUMURTALI TAVUKLU SALATA

https://www.elele.com.tr

500 g taze patates

1 tavuk g6gUs eti (Haslanmig ve iri iri didiklenmig)
10 kornison tursu

2 sap pirasa

1 demet kignig

2 su bardagi bezelye

1 su bardag mayonez

1 su barda@i stizme yogurt
1 limonun suyu

3 yemek kasigi zeytinyagi
Deniz tuzu

Taze ¢ekilmis karabiber

1 yemek kasigi ¢orek otu
10 bildircin yumurtasi

Patatesleri ezilmeden, hafif diri kalacak kivamda haglayin. Daha sonra yarim ceviz blyukligunde parcalar
halinde kesip genis bir kaba aktarin. Didiklenmig tavuk etini, kiip dogradidiniz kornison turgsuyu, ince kiyilmig
taze sogani, kiyllmis kisnisi, haslanmis bezelyeyi ilave edin. Malzemeleri zedelemeden karistirin. Sosu igin
mayonezi, zeytinyagini, limon suyunu, tuzu, karabiberi ve ¢orek otunu ekleyip karigtirin. Sosunu salataya ekleyip
kanistirin. Uzerini kapatip buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin. Servis sirasinda hagladiginiz bildircin
yumurtalarini ekleyin. Hafifce karigtirip servis yapin.
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