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FIRINDA MUSKATLI PATATES

https://www.elele.com.tr

1 kg taze patates

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi rendelenmis muskat
Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi kiyllmig dereotu
3 dilim pastirma

Taze patatesleri kabuguyla birlikte yikayip kurulayin. Enine ve boyuna ikiye kesin. Sosu igin zeytinyagdini, oda
Isisinda yumusamis tereyagini, rendelenmis muskati, tuzu ve karabiberi karigtirin. Patateslerle muskatl karisimi
harmanlayin. Yagh kagit Gzerine aktarin. 200 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan alin, kiyilmig
dereotu ile zar seklinde dogranmig pastirmalari karigtirip hemen servis yapin.
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