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BUTUN PORTAKAL ILE TURTA

2 bardak biskiivi karigimi

1 bilyUk portakal

1/2 bardak seker

1/2 bardak kuru Gzim

1/2 cay kasigi karbonat

2 yumurta

3/4 bardak yogurt veya 3/4 bardak sit
1+1/2 ¢ay kasigi sirke

1/2 bardak seker

Portakall yikayip kuruladiktan sonra suyunu sikarak bir kenara koyun. Portakalin kabugdu ile iziimi makinada
¢ekin ve 1-2 bardak seker, biskuvi karigimi ve karbonati birlestirin. Sonra da bu karisima ¢ektiginiz portakal
kabugu ile izimu de ilave edin. Yumurtayla birlikte yodurdu da kattiktan sonra hepsini birbirleriyle iyice
karisincaya kadar ¢irpin ve yaglanmis bir kaliba bosaltarak orta hararetli firnda 30 dakika kadar pisirin. Portakal
suyunun igine 1/2 bardak seker karistirip eritin. Sonra bunu sicak portakalin Gzerine dékerek sogumaya birakin.
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