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BUTUN ET (CANKIRI)

Cankiri il Kiltdir ve Turizm MUdarlGgii

2,5 kg et yikanarak orta boy parcalara ayrilir. Bir kasik tereyagi veya margarinle tencerede biraz gevrilir, etin
miktarina gore 1-2 litre sicak su ve 1 kasik sal¢a ilave edilir, 7 bas orta buyUklikte sogan bitin olarak etlerin
arasina yerlestirilir. Pisen etler tek tek ayri bir tencereye yerlestirilir, tel stizgec¢ten gegirilen et suyu ve tuz ilave
edilerek bir tagim kaynatilir. Bir gay kasigi baharat (yeni bahar) ilave edilerek servis yapilir.
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