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BUTUN COREK

1 adet yas maya

1,5 su bardagi ik sit

1 cay kasigi toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Alabildigi kadar un
Yanm kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Yogdurma kabina ilik sit, seker, 1 yumurta konur. Catalla iyice ¢irpilir. Yumusak tereyagi, tuz ve ele
yapigmayacak kivama gelene kadar un eklenerek elle yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir 1 saat dinlendirilir.
Sonra ezilmig peynir ilave edilir. Firnn kabina yagh kagit serilir. Karigsim doékilir ve dizeltilir. Uzerine 1 adet
¢irpilmig yumurta surdlir. 180 derece firina verilir. 25 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra
kare kare keserek servise sunulur.
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